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“Picoteos” - Appetizers

¢ Chicharrones 2,20€
Pork rind
¢ Tomates alifiados con melva “Canutera”  12,00€
Dressed natural tomatoes with frigate
¢ Pimientos del piquillo D.O. Lodosa 6,00€
Piquillo Red Peppers (D.O. Lodosa)
¢ Guindilla vasca D.O. Euskabel 2,50€
con sal de escamas
Basque Green peppers D.O. Euskabel
with salt flaques
* Patatas fritas “PERDI” 1,50€
Potato chips “PERDI”
* Aceitunas “Cachonditas” (casi picantes) 2,50€
Spicy olives “Cachonditas” (almost hot)
¢ Almendras marconas [ritas 2,50€
Marcona fried almonds
¢ “Gildas vascas” 2 Uds. 3,00€

“Gilda” Little skew olives-pepper-anchovie (2)
Pan y picos
Bread and bread sticks

1,20€

Conservas - Canned sea-food

e Sardinas guisadas “XOUBAS" 8,00€
Stewed sardines “Xoubas”

* Chipirén relleno en su tinta 8,00€
Stuffed squid cooked in its own ink

* Mejillones (8/10 Uds.) 8,00€
Mussels (8/10 pieces)

¢ Sardinillas en aceite (30/35 Uds.) 9,00€
Small sardines in olive oil (25/30 pieces)

* Ventresca de Bonito en aceite de oliva 12.00€
Skipjack tuna belly in olive oil

* Huevas de erizo 27,00€
Sea urchin roes

e Zamburinas 10,00€

Scallops
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Montaditos - Small sandwiches

* Atin rojo con mayonesa de soja 5,00€
Red tuna with soy mayonnaise

* Mejillon gigante en escabeche 4,50€
Jumbo pickled mussels

* Pringi (de compango asturiano) 4,50€
“Pringd” (traditional especiality)

¢ Lomo con manteca 4,50€
Pork loin with lard

* Lomo con jamén 4,50€
Pork loin with iberian ham

* Queso Roquefort con jamén 4,50€
Roquefort cheese with ham

* Langostinos con ali-oli 4,50€
Prawns with garlic mayonnaise

* Melva con pimientos del piquillo 4,50€
Frigate fillets with piquillo peppers

* Salmén marinado con queso 4,50€
Marinated salmon with cheese

* Bacalao en aceite con tomate natural 4,50€

Cod fillets in olive oil and sliced tomato

De Cocina - Spanish Cuisine

* Fabada asturiana con su compango 10,00€
Asturian classic beans stew “Fabada”

¢ Callos de ternera con taquitos de jamén  9,00€
Beef tripes casserole with diced ham

* Lomo a la Cazadora 9,00€
Pork loin stew

e Carrillera ibérica en salsa 12,00€

Iberian pork cheeks in sauce

¢ Chipiron mini con cebolla caramelizada 12.00€
Little squid with caramelized onion

* Pétalos de habas con chipirén en su tinta 15,00€
Beans broads with cuttlefish in its ink sauce

® Tomate de Los Palacios con Lomo 14,00€
a la. Cﬂ.zadora.
Stewed Pork loin in traditional
homemade tomato sauce

IVA incluido
Si tiene alguna duda, le rogamos consulte con nuestro personal
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VAT included®

H'_\'mt have any question p]e.‘isc ask to our stalt
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Nuestros Clasicos - Qur Classics

Plato 100g
¢ Jamén 100% ibérico de Bellota - 100% acorn-fed Iberian Ham 21,00€
* Caia de lomo 100% ibérica de Bellota - Acorn-fed Iberian cured pork loin 18,00€
* Lomito ibérico de presa 100% de Bellota - Acorn-fed Iberian pork tenderloin 18,00€
e Salchichén ibérico de Bellota - Iberian acorn-fed pork “Saucisson” 10,00€
* Chorizo ibérico de Bellota - [berian acorn-fed pork chorizo 10,00€
* Lomo al horno - Baked pork loin 12,00€
* Distraido: Tosta con tomate y taquitos de jamén 12,00€

“Distraido”: Toast with grated tomato and diced iberian ham
* Esparragos agridulces con Distraido - Sweet&sour asparagus with Distraido 12,00€
¢ Alcachofas confitadas con Distraido” - Artichokes in confit with Distraido 12,00€
* Ensaladilla de la casa - Boiled potato salad with mayonnaise 10,00€
* Papas alifiadas - Dressed boiled potatoes salad 10,00€
* Pimientos alifiados con Ventresca - Roasted Peppers in salad with tuna belly 12,00€
¢ Solomillos de Atiin mechado - Tuna loins in lard 12,00€
¢ Mojama de atiin Extra - Dried salted tuna loin. “Mojama” 14,00€
* Boquerones en vinagre - Anchovies in vinegar 12,00€
¢ Anchoas de Santona 00 - Anchovies from Santofia 00 15,00€
* Salmén marinado con yemas de esparragos y ali-oli 12,00€
Marinated salmon with asparagus and garlic mayonnaise (ali-oli)
* Bonito del Cantabrico en escabeche - Cantabric Skipjack in pickled 15,00€
* Ensaladilla con salmén marinado - Boiled potato salad with marinated salmon 14,00€
* Melva con golpe de ensaladilla - Frigate with boiled potato salad 14,00€
* Mejillones gigantes - Jumbo mussels 12,00€
* Queso Zamorano D.O. Vicente Pastor Curado de oveja (plato 200g) - 12,00€
Cured sheep cheese Zamorano “Vicente Pastor” Origin Certificated. (200g)
* Queso Manchego “La Jaraba” SemiCurado (oveja) (plato 200g) - 10,00€
Manchego cheese “La Jaraba” (Sheep)(200g)
* Queso Torta “Cremosito del Zijar”- Creamy “torta” sheep cheese 14,00€
* Cheese con trufa “Montbrut” (cabra) - Truffled goat cheese “Montbrut” 8,50€
* Queso Curado “Montbrut” (Bifala) - Cured “Montbrut” cheese 12,00€
* Queso D.O. Mahén “Alcaidiis” madurado en cava (vaca) - 12,00€

D.O. Mahén cheese cured in cava (cow)

Sugerencias - Qur delicious Suggestions

® Surtido de chacinas (Jamén, Queso y Caifia de lomo) 25,00€
Assorted Iberian plate (Iberian Ham, Iberian cured pork loin, Cured Cheese)
® Tabla de quesos “Cerrajas” (oveja, cabra, vaca) - Assorted Cheese (sheep. goat, cow...)  18,00€

¢ Tataki de atin rojo - Red tuna fish tataki 12,00€

e Esparragos D.O. Navarra “5 FRUTOS” - “5 Frutos” Navarra D.O. Asparagus 10,00€

® Anchoas de Santofia “ANGELACHU"” 8/9 Uds. 9,00€
Anchovies of Santofia “Angelachu” - 8/9 Uds.

® Paté de perdiz con tostaditas - Partidge paté with toasts 6,00€

IVA incluido - Si tiene alguna duda, le rogamos consulte con nuestro personal

VAT included - If you have any question please ask to our stall
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